OASI
GALBUSERA BIANCA

RELAIS BIO DI CHARME

Insalatina di finocchi e arance, insalata russa, nervetti, paté di verdure
7 7 1 7

Cannolo ripieho di verza e rapanelli su fondo di barbabietola

A
Riso Carnaroli ai funghi porcini e melograno con riduzione al Cabernet e
polvere di menta
(e
Cappone fipieno di verdure con puré di patate

oppure

Millefoglie di pasta fillo ripiena di ceci e radicchio su letto di carota

Panettone della tradizione con crema al mascarpone
Cheesecake alla newyorkese al sapore di arancia
Brownies con cioccolato fondente e pugna gialla

(4 y e

Cotechino con lenticchie

6 Portate (compreso dolce) € 109, con musica dal vivo

compreso 1 calice di bollicine di benvenuto, 1 calice di vino al servizio,
1 calice di moscato al dolce, coperto, acqua e caffe

Via Galbusera Bianca 2 - 23888 1a Valletta Brianza (1.C) - 039570351 - ristorante@ogb.bio - wwm.oasigalbuserabianca.it



OASI
GALBUSERA BIANCA

RELAIS BIO DI CHARME

[Prse Pyembins

Pasta Bianca o rossa (1.3.7,)
Cotoletta di pollo alla Milanese con patate al forno(7.3.7)
Dolce del giorno

3 Portate (compreso dolce) € 45

Provenienza materie prime alimentari agricole:

Riso Az Agr. Alledo, Spessa (P1)

Carne Az Agr. Celeste Valsecchi, Introbio (1.C)
Latte ¢ Formaggi Soc. Agr. Leccolatte, Ballabio (1.C)
Frutta e Verdura Oasi Galbusera Biancay

Agz. Agr. Teresa delle Fragole, 1 igano (1.C)
Agz. Agr. Brivio e Anedda, Montevecchia (1.C)
Vino Agz. Agr. La Costa, La Valletta Brianzga (L.C)
Soc. AgrTerrazze di Montevecchia , Montevecchia (1.C)
Agz. Agr. Quaquarini, Canneto Pavese (P17)

Birra Az Agr. Luppolina, Albiate (MB)
Conserve Nettari Oasi Galbusera Bianca
Miele Agz. Agr. Davide Caglio, Galbiate (1.C)

Agz. Agr. Brusignone, Montesiro (MB)

LEGGI LE INFORMAZIONI SULLA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DI INGREDIENTI
O COADIUVANTITECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O LORO DERIVATI

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati e somministrati in questo
esercizio, possono essere contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni. Elenco degli
ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e presenti nell’allegato 1T del Reg. UE n.
1169/2001 — “Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”:

1) Cereali contenti glutine e prodotti derivati (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut) - 2) Crostacei
e prodotti a base di crostacei - 3) Uova e prodotti a base di uova - 4) Pesce e prodotti a base di
pesce - 5) Arachidi e prodotti a base di arachidi - 6) Soia e prodotti a base di soia - 7) Latte e
prodotti a base di latte compreso il lattosio - 8) Frutta a guscio e loro prodotti (mandorle, nocciole,
noci, noci di acagit, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia, e prodotti derivati) - 9)
Sedano e prodotti a base di sedano 10) Senape e prodotti a base di senape - 11) Semi di sesamo e
prodotti a base di sesamo - 12) Anidride solforosa e solfiti - 13) Lupini e prodotti a base di lupini -
14) Molluschi e prodotti a base di mollusco

Abbiamo a disposizione dei nostri clienti su richiesta la lista degli allergeni dei singoli piatti.



