
San Valentino 2026 in Oasi

Antipasti
- Tortino di zucca con fondo di barbabietola  (7,8)	       		  16,00
- Rosa rosa di bresaola con mousse di caprino 
  e spolverata di cipolla di Tropea (7)	 				    15,00
- Broccolo gratinato al pan pancro e besciamella di soia  (Veg) (9)	 12,00
Primi
- Cestino di Parmigiano con risotto alle pere marinate al Cabernet 
  e taleggio (5,7) 								       20,00
- Ravioli ripieni di burrata con carciofi e spolverata di pancetta (1,3,8)	 19,00
Seecondi
- Petto d’anatra con gelatina all’arancia (9)			   	 22,00
- Carciofo con spuma di piselli (Veg)					     18,00
- Polpetta con cavolo rosso ceci e patate 
   su letto di crema di piselli e curry (Veg)				    18.00
Dolci
- Semifreddo di cachi con biscotto ai cereali 
   pennellato all’amatretto (Veg)						     8,00 
- Pan di Spagna al cioccolato con crema di mascarpone e caramello
  e ganache al cioccolato						      8,00

Coperto 3.00, acqua 3.00, caffè 2.00, vini alla carta 
Rete wifi: OASI-GUEST Passw: Guest2024 

CENA ALLA CARTA A LUME DI CANDELA
NOTTE ROMANTICA -20% IN QUALSIASI STANZA


