Galbusera Bianca
Il gusto autentico dell’estate in campagna e in collina

Menu Degustazione

Ferragosto 2026

Antipasti

. Clllatta nostrana profumatissima accompagnata dai fichi fioroni freschi del nostro
frutteto, unici per dolcezza e qualita. Il taglio del salume, eseguito con la nostra spettacolare
affettatrice Berkel, rispetta l'integrita della fetta preservandone tutta la morbidezza e il sapore
originario. (Allergeni: 12)

[J |
. Tortino ﬂambe di nostre zucchine croccanti servito tiepido su una vellutata

fonduta di formaggio Brie. La delicatezza della zucchina del nostro orto viene abbracciata dal gusto
unico del Brie di capra. [VEG] (Allergeni: 3, 7)
Il nostro abbinamento consigliato: Franciacorta Brut DOCG, brioso, fresco e secco. Una garanzia
assoluta per iniziare il pranzo. (Allergeni: 12)

Primi Piatti
. Risotto Carnaroli al Taleggio DOP mantecato con fichi freschi del

nostro frutteto e completato con una cialda croccante di cavolo nero a metro zero. Un piatto
straordinario per contrasto di gusti e complessita al palato, servito tiepido. [VEG] (Allergeni: 7)

. PaCCherl dl Gragnano con pomodorini datterini, basilico fresco del nostro
orto e granella di arachidi tostate. Un primo dolce, vellutato e rotondo in bocca: semplicemente
squisito. [VEG] [VEGAN] (Allergeni: 1, 5)

Il nostro abbinamento consigliato: Lugana del Garda (Bianco o Rosé), un bianco fermo,

fruttato, sorbevole e dissetante. In alternativa, si puo tranquillamente proseguire con le bollicine del

Franciacorta. De gustibus! (Allergeni: 12)

Secondi Piatti

. Tartare di fassona battuta al coltello morbida e freschissima, condita
delicatamente per esaltare la purezza della carne e guarnita con menta fresca. Solo questa pietanza
vale il viaggio qui!

. Involtino in foglia del nostro fico BIO ripieno di riso Venere e verdure
dell'orto, servito su una leggera schiuma di zucchina gialla. [VEG] [VEGAN]

Il nostro abbinamento consigliato: Proponiamo a scelta i Rossi di Valtellina DOCG, da uve Nebbiolo,
sinceri e gustosi, capaci di esaltare perfettamente la purezza e la morbidezza della carne. Oppure il bianco
fermo Lugana, che accompagna magnificamente il piatto con le sue note fruttate e la sua

struttura. (Allergeni: 12)
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Dessert (uno a scelta)
+ Flan di nostre prugne gialle selvatiche, aspre e irresistibili, servito con crema leggera al
mascarpone e menta. [VEG] (Allergeni: 1, 3, 7)
¢ Gelato artigianale “Gran Gelato” pluripremiato per materie prime di eccezionale qualita e

lavorazione sapiente, a scelta tra:
o I gustidella terra: Limoni di Sicilia, Fragole tardive e dolcissime, Frutti di bosco asprini dalle

mille sfumature. [VEG] [VEGAN]
o La Crema del Pastore: 1'esclusiva ricetta segreta del nostro mastro gelataio. [VEG] (Allergeni: 3,

Dettagli del Servizio
¢ Inclusi nel prezzo: Acqua minerale, un calice di vino a scelta tra le nostre proposte in
abbinamento (Allergeni: 12), caffé e biscotto artigianale della casa (Allergeni: 1, 3, 7).

« Prezzo apersona. 72 € tutto compreso

« BAMBINI: un primo, cotoletta e gelato €. 18

Informazioni Importanti e Prenotazioni
La prenotazione € obbligatoria ed i posti sono limitati.
®  Legenda: [VEG] Cucina Vegetariana | [VEGAN] Cucina Vegana.
®  Esigenze alimentari: Il nostro personale € a disposizione per concordare varianti specifiche per ospiti celiaci o con altre

intolleranze non elencate.
Per assicurarvi un tavolo per il pranzo di Ferragosto:

. ‘oTelefom: 039 570351

]

. Email: egb@sanmartinoagricola.org

e Indirizzo: Via Galbusera Bianca 2, La Valletta Brianza (LC)

Legenda Sostanze e Allergeni (D.Lgs. 108/1992 e Reg. UE 1169/2011)
1 - Cereali contenenti glutine | 3 - Uova e prodotti a base di uova | 5 - Arachidi e prodotti a base di arachidi | 7 - Latte e prodotti a base di latte (compreso il

lattosio) | 12 - Anidride solforosa e solfiti



