GALBUSERA BIANCA
Il gusto autentico del lusso rurale

Menu Estate 2026

Antipasti d'Entrée Freddi

e Zucchina Gialla Tonda Speciale (1, 7, 8)
o  Dalnostro orto biologico, zucchina gialla tonda ripiena con un'anima di verdure miste di stagione, servita su un
letto fresco di frutti di bosco — € 14

e Il Carpaccino Celtico (12)
o Delicatissimo petto di tacchino affumicato per 36 ore con legni pregiati, servito su un letto di rucola

fresca e condito con una citronette aromatizzata — € 14

e Gran Tagliere Reale (7, 12)
o Selezione di salumi artigianali Marco d’Oggiono e formaggi vaccini e caprini Carozzi, eccellenze del
territorio pluripremiate a livello mondiale. Accompagnato da fichi fioroni del nostro frutteto e insalata

croccante del nostro orto — € 19

La scelta del Sommelier per gli antipasti:
Consigliamo 1'abbinamento con le nostre bollicine: Franciacorta DOCG Brut, fresco, brioso e minerale (12,5% vol)

— Calice € 8 / Bottiglia € 38

I Nostri Risotti e Primi Estivi  (Serviti freddi o tiepidi)

¢ L'Insalata di Riso alla Galbusera Bianca (Veg) (12)
O  Riso Carnaroli freddo con le nostre verdure biologiche e veraci (peperoni dolci, zucchina gialla, carote, fili di cipolla
rossa, insalatina novella). Le verdure crude e croccanti, insaporite con basilico e olio extravergine — € 15

o Il Riso Venere Nero e Rosso (7)
o Riso Venere integrale freddo servito con pomodorini confit, petali di peperone giallo grigliato, cremoso
caprino di Montevecchia e foglioline di menta fresca — € 18
¢ Risotto alla Zucchina con i suoi Fiori Gialli (7)
o Riso Carnaroli mantecato alla zucchina gialla, guarnito con pomodoro secco essiccato al sole e gocce di
caprino di Montevecchia. Un piatto delicatissimo, servito tiepido — € 19
e I Primi del Giorno (Tagliolini o Paccheri) (3, 3)
o Pasta fresca a scelta tra tagliolini o paccheri, saltata in un dolce sugo di datterino giallo, menta selvatica
del nostro orto e una spolverata croccante di speck della Foresta Nera — € 18

L'abbinamento ideale per i primi estivi:

e Bianco Fermo: Lugana DOC, gustoso ed elegante, dalle sponde del Lago di Garda.
e Per gli amanti del Rosso: Valtellina Superior DOCG (Nebbiolo) o San Colombano DOC Banino (14° vol).

Gelato Artigianale
o I Sorbetti Fruttati d'Estate (—)

o Gelato artigianale all'acqua, premiato per la sua purezza ( Gran gelato 26). Gusti disponibili: Limoni di
Sicilia, Fragola di bosco e Frutti di bosco veraci del territorio, Cioccolato nerissimo e goloso — € 8

o« La Crema del Pastore (1, 3,7)
o Squisito gelato artigianale alla crema antica con latte intero locale, arricchito da una granella
o dibiscotto artigianale e un filo di miele biologico delle nostre arnie — € 8

Informazioni sugli allergeni (Reg. UE 1169/11): 1. Cereali contenenti glutine | 2. Crostacei | 3. Uova | 4. Pesce | 5. Arachidi | 6. Soia | 7. Latte e
derivati | 8. Frutta a guscio | 9. Sedano | 10. Senape | 11. Semi di sesamo | 12. Anidride solforosa e solfiti | 13. Lupini | 14. Molluschi. Il nostro

personale é a disposizione per qualsiasi chiarimento in merito a intolleranze o allergie.



